PASKE 2025
FROKOST

MENU

Galdende fra den 17. april 2025
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Det Gamle Pakhus er bygget som kornmagasin 1 1781
af kgbmand Simon Groth Clausen, som ejede garden
overfor. Pakhuset er det aldste af de bevarede pakhuse
1 Nysted.

1 1809 blev Pakhuset brugt til indkvartering af spanske
soldater under Napoleonskrigen. Pi et tidspunkt har
Pakhuset ogsa vaeret anvendt som midlertidigt hospital,
men for det meste har her vaeret opbevaring. Helt frem
til 1928 var her korn og vognmagasin.
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I 1928 gennemgik Pakhuset en stgrre ombygning, hvor
skodderne blev taget af vinduerne, og vinduerne 1
stueetagen blev flyttet et fag hver, sa de kom tl at sidde
lige under vinduerne pi forste etage. Her er der sket et
opbrud af konstruktionen 1 det nordligste fag pa
facaden, hvor et vindue 1 dag sidder der, hvor
skrastiveren fgrhen har siddet. Senest er taget lagt om
og blev opfart uden de tidligere stabejernsvinduer.

Siden 1920 har familien Engelbredt ejet bygningen,
sammen med de omkringliggende bygninger, og halt
en produktionsvirksomhed med fremstilling af
arbejdsta).

I dag fungerer Pakhuset som restaurant.
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DEN STORE PASKEFROKOST

Den store paskefrokost bestar af 12 sma retter. Det er en god
blanding af traditionel danske paskeretter og tapas fra
Middelhavet. Der er kun en lille smule af hver ret, men der er
rigeligt til at blive godt maet.

Alle retter serveres ved bordet

Farste servering

3 slags sild
Gammeldags modnede kryddersild og marinerede sild
Karrysild med zeble og timian
/g, kapers, lgg, dild
Rugbrgd, smer, fedt

£g, rejer og grredrogn
Mayonnaise, citron, karse

Anden servering

Smgrstegt frisk rodspaettefilet
Remoulade, citron, persille

Hjemmergget varmrgget kulmule
Rygeostcreme, dild
Surdejsbrgd

Store rejer i skal
Panerede bleeksprutteringe
Aioli, ramslggpesto, persille, citron
Surdejsbrgd

Tredje servering

Braiseret lam
Tomat, redlgg

Oksespidsbryst
Ristede bggehatte

Saltkartofler
Pesto

Padronpeber
med flagesalt

Grillede asparges
Forarslgg

Fjerde servering

Dansk brie
Rasyltede rabarber

Rabarbertrifli
Makron og flgdeskum

Samlet pris for 12 sma retter:
390,- kr.
B@rn under 10 ar: 220,- kr.
Skal bestilles af alle ved bordet
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FROKOSTRETTER

3 slags sild
Gammeldagsmodnede kryddersild, marinerede sild
og karrysild m/zeble og timian
£g, kapers, lgg, dild
Serveres med rugbrgd, smgr og fedt

C i

120,- kr.
Delt 150,- kr.

Smgrstegt rodspaettefilet
Serveres pa rugbrgd med smgr

CL G
Remoulade, citron: 140,- kr.
Rejer, citron, mayonnaise: 160,- kr.

Store rejer i skal
Panerede blaeksprutteringe
Aioli, ramslggpesto, persille, citron. Surdejsbrgd

C L2006
125,- kr.

£g, rejer, rogn
Mayonnaise, citron, karse. Serveres pa rugbrgd med smgr
CL216%®
105,- kr.

Braiseret lam
Tomat Pesto, rodlgg, saltkartofler

000 @ .mt
230,- kr.

Gammel ost
Fedt, sky, rom. Serveres pa rugbrgd

= A
95,- kr.

Gorgonzola
Rodlgg, ra seggeblomme. Serveres pa rugbrgd
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95,- kr.

Padronpeber & Grillede asparges
Flagesalt, forarslgg
130,- kr.

DESSERT

Rabarbertrifli
Makron og flgdeskum
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115,- kr.

Italiensk iskugle
Kakaois, baer

L il 06 %
95,- kr.

Osteanretning
Dagens tre oste
Oliven. Brgd inkluderet
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150,- kr.



FAD@L
Tuborg Classic
50 cl. 58,- kr. — 25 cl. 32,- kr.

Brooklyn Stonewall
Inn - IPA
50 cl. 65,- kr. — 25 cl. 33,- kr.

Grimbergen
50 cl. 65,- kr. — 33 cl. 48,- kr.

1664 Blanc
50 cl. 65,- kr. — 33 cl. 48,- kr.

Carlsberg Nordic
50 cl. 55,- kr. — 25 cl. 32,- kr.

@L/FLASKE
Grgn Tuborg
33 cl.: 32,- kr.

Carlsberg
33 cl.: 32,- kr.

Guinness
50 cl.: 60,- kr.

Porter
33 cl.: 38,- kr.

DRINKS

Gin & tonic
Is og lime/Citron
Fra: 65,- kr.

Gin & lime
Is og Lime/Citron
Normal: 65,- kr.

Campari soda
Is og Lime/Citron
65,- kr.

Campari Orange
Is og appelsinjuice
65,- kr.

Expresso Martini
Vodka, Kahlua, expresso
75,- kr.

Lys Vermuth
Is og appelsin
65,- kr.

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, soda, is og
appelsin
75,- kr.

DRIKKE

VIN
Vin pa kande
R@dvin, hvidvin, rosevin,
retzina
25 cl.: 55,- kr.
50 cl.: 100,- kr.
100 cl.: 195- kr.

Husets vin(Fransk)
Cuvee de Prestige, Rgdvin,
hvidvin, rosevin
75 cl.: 225,- kr.

Glas: 65,- kr.

Stony Creek(Australsk)
Hvidvin: Chardonnay
Rosevin: Shiraz Rosé

Redvin: Shiraz
75 cl.: 205,- kr.
Glas: 65,- kr.

UDVALGTE VINE
HVIDVIN

Lentz Riesling
Denne Riesling fra Lentz er
svag gylden i glasset med
grgnne nuancer. Duften er

meget elegant med god
mineralitet samt noter af
citrus og friske blomster.

75 cl.: 292,- kr.

37,5 cl.: 196,- kr.

ROSEVIN
Mimi Provence Rosé
Mimi rosé er en frugtrig
rosévin, der har en
indbydende sart rosa farve.
Det er en vin, der kan nydes
til lette retter eller blot som
et glas i utide.
Frankrig — Provence —
Blomster, citrus, melon
75 cl.: 340,- kr.

RADVIN
Chateau Caroline
Moulis-en-Médoc CRU
Bourgeois (2018)
Denne rgdvin fremstar med
en god duft af skovbund,
brombaer og solbzer i skgn
harmoni. | munden er vinen
fyldig med gode teette
tanniner og noter af solbzer,
leder og lang kraftfuld
eftersmag.

En fremragende ledsager til
kraftfulde oksekgdsretter,
lam og modne tg@rre oste.
75 cl.: 480,- kr.

Det Gamle Pakhus ApS

Telefon: 56 18 02 00
www.detgamlepakhus.dk

Adelgade 40 - 42
4880 Nysted

CVR: 25121813

VAND
SODAVAND
Postevand pa kande
1,- kr.

Sodavand
Cola
Cola Zero
Sprite
Fanta
Schweppes Tonic
Schweppes Lemon
Tuborg Squash
Ramlose
Ramldse med citrus
25 cl.: 25,- kr

Juice
@kologisk appelsinjuice
@kologisk aeblejuice
@kologisk hyldeblomst
@kologisk tranebaer
25cl.: 28 kr.
50cl.: 52 kr.

100 cl.: 99 kr.

KAFFE
Almindelig kaffe
Inkl. genopfyldning

28,- kr.

Americano
32,- kr.

Cafe au lait/Flat white
35,- kr.

Latte Macchiato
38,- kr.

Cappuccino
38,- kr.

Cortado
32,- kr.

Expresso
Enkelt: 22,- kr.
Dobbelt: 33,- kr.

The i kande
Per person: 30,- kr.

Myntethe i glas
30,- kr.

Iskaffe
42,- kr.

Varm Kakao
35,- kr.

Irish Coffee
65,- kr.

Ogsa koffeinfri kaffe
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